
Darování zbylých
nevydaných porcí 
ze školních jídelen



Kdo je Zachraň jídlo?

Založeno v roce 2013

Jsem připraven 

Kuchařka Zachraň jídlo v kuchyni

RedPot 

Darování jídla šetří klima



Umožnit snadné darování zbylých hotových
pokrmů pro lidskou spotřebu.

 
Poskytnou lidem v nouzi plnohodnotnou stravu.

Snížit negativní ekologický dopad, který
plýtvání jídlem způsobuje.

Co je naším cílem



Projekt byl spuštěn 03/2022.

od začátku projektu zachráněno přes 87 000 porcí

26 zapojených jídelen, z toho: 
10 soukromých školních jídelen 
3 veřejné školní jídelny

Pilotní projekt darování ve školních jídelnách:
600 porcí hlavního jídla
600 porcí polévky
150 porcí příloh, další části pokrmu a svačinky

Rok 2025



Z ročně uvařených 400 milionů porcí se ve školních
jídelnách vyhodí až ¼.

Množství potravinového odpadu (zbytky od strávníků,
nevydané pokrmy, odpad z přípravy) na 100 kg
připraveného jídla je 33,8 kg.

5 až 9 % žáků si zaplacený oběd nevyzvedne (žák si pro
jídlo nedojde, rodič jídlo neodhlásí apod).

Prague Food Waste

Školní stravování



Darování přebytečných porcí

Darování do externí charitativní organizace:

Darování povoluje zřizovatel pomocí darovacích smluv.

Kontrola správné hygienické praxe skrze místo

příslušné hygienické stanice.

Evidence darovaného jídla se vede přes mobilní

aplikaci Zachraň oběd.

Školní stravování



Darování pro sociálně slabší žáky uvnitř školy:

Darování povoluje zřizovatel pomocí souhlasu zřizovatele.

Škola vybírá, koho podpoří na základě svých kritérií.

Kontrola správné hygienické praxe skrze místo příslušné

hygienické stanice.

Souhlas s darování ze strany zákonného zástupce dítěte.

Evidence darovaného jídla se vede přes mobilní aplikaci

Zachraň oběd.

Darování přebytečných porcí

Školní stravování



Prostor pro otázky

 
Denisa Rybářová

denisa.rybarova@zachranjidlo.cz
736 438 726

www.zachranobed.cz


